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濃密なエキスと自然な甘酸っぱさ 

ピュイスガン・サンテミリオン シャトー・リゴー 
Puisseguin Saint-Emillion Chateau Rigaud 

ボルドー自然派の立ち位置を打ち立てるような 1 本 

⼒強いブラック。ダークな紫⾊が落ち着いて重心の低いイメージ
の味わいを想像させる。 

香りを試してみれば、⽪のエキス感が空気を通って⽴ち上がって
くる。まだ触れていないのに固形のニュアンスが伝わる。スモーク
感、発酵を終えた酵⺟がまだその活動をひっそりと続けているよう
な、樽の底の空気を思わせる香り。 

⼝に含んでみれば、まず伝わってくるのが体つきの⼤きさと⼒強
さ。⽴体的に広がるぶどうのボリューム。タンニンと酸には不思議
とそれぞれの境界線がなく、どちらとも言えるような甘酸っぱく渋
い要素となって、梅や紫蘇がお料理をサッと爽やかにしてくれるよ
うに、味わいを上品にまとめ、そのまま綺麗な余韻へと沈んでいく。
クラシックな味わいのバランスを重視するボルドー地方の中で、こ
こまでナチュラルな甘酸っぱさを表現するビオワインは珍しい。そ
れでいて、ボルドーらしいボディの強さはきちんと顕在する。 

オーナーのピエール・タイは思慮深く、自然をこよなく愛する人
物だ。彼の⽣活そのものがビオディナミ農法への深い理解と密接に
繋がっている、まさに彼の思想が味わいに溢れ出た 1 本。 

 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 ピュイスガン・サンテミリオン シャトー・リゴー 
Puisseguin Saint-Emillion Chateau Rigaud 

クラス AOC Puisseguin Saint-Emillion 

⽣産者 

シャトー・リゴー Chateau Rigaud 
ピュイスガン・サンテミリオンでも最も古いワイナリー、AOC の知名
度を上げた第⼀人者と言われる。2011 年よりビオディナミを取り入
れる。フランスのワイン雑誌「RVF」(La Revue du vin de France)
でも絶賛されている。 

産地 フランス ボルドー地方 ピュイスガン・サンテミリオン地区 

セパージュ 85%メルロ、15%カベルネ・フラン 

タイプ 赤 

畑 粘土石灰質 ビオディナミ農法 

醸造 
熟成 

100%除梗、天然酵⺟発酵（カベルネ・フランは樽発酵）、木樽熟成 16 か
月（1 年樽と 2 年樽併用）、SO2 使用は最低限 

ALC % 14.5% 

 


