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樹齢 110年以上の古木アリゴテ！！ 

ブルゴーニュ・アリゴテ “ラ・ドワイヨン・デ・クロ” ドメーヌ・ジスラン・コユ 

Bourgogne Aligote “La Doyenne du Clos” Domaine Ghislain Kohut 

今となっては二度と再現できない長老のキュヴェ 

香りは柑橘系の香りに、清涼感のあるハーブ香をまず感じる。その

後サンザシ、酵母の香りに花の蜜。口に含んでみれば、じんわりと

優しい蜜の味。と同時に懐かしさを感じるような柑橘系の酸味。後

口には心地よい苦みと小春日和のような暖かさを感じる。「旨み」と

いうのではとらえきれない、心の芯に響くような味わい。 

葡萄の樹齢は 110 年を超える。畑はクシェ村の標高の一番高い日当

たりのよい丘の上。法律上、現在のブドウを引き抜いてしまうと二

度とアリゴテは植えられない。無農薬で造られ、圧搾は昔ながらの

器具を用い 12 時間以上かけて行われる。キュヴェの名前の意味は

“長老の区画”。長い年月を経た者だけが持ちうる落ち着きと滋味深

さ、歴史の重みも感じられるワイン。 

生産者ドメーヌ・ジスラン・コユは、コート・ド・ニュイのあちこ

ちに畑を持つが、醸造所はマルサネ村の南隣のクシェ村（AOC はマ

ルサネ）に位置する。白馬とともに畑を耕すなどビオディナミ農法

や天然酵母発酵など自然を重視したワイン造りをしながらも、きち

んとテロワールを表現する生産者。。 

 

 

 

 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 
ブルゴーニュ・アリゴテ “ラ・ドワイヨン・デ・クロ”  

Bourgogne Aligote “La Doyenne du Clos ” 

クラス AOC Bourgogne Aligote 

生産者 

ドメーヌ・ジスラン・コユ  Domaine Ghislain Kohut 

ディジョンより南に数 km、マルサネ村に程近いクシェ村に位置。コ

ユ家は 1950 年代に現当主の父親ジャックがドメーヌを起こし、1999

年にジスランが 2 代目としてドメーヌを引き継いだ。AOC ブルゴーニ

ュ、マルサネ、フィサン、ジュヴレ・シャンベルタン、ヴォーヌ・ロ

マネ、数量はとても少ないが、エシェゾー、グラン・エシェゾーなど

も生産。持続可能な農法で畑に手間をかけることにより、より良いワ

インを生産することを重視。 

産地 フランス ブルゴーニュ地方 クシェ村 

セパージュ 100%アリゴテ 

タイプ 白 

畑 
粘土石灰質（東向き/西向きの丘の頂上）、農薬や化学肥料を使用せず、白い

愛馬を用いて畑を耕す。月齢カレンダーをもとにビオディナミ農法を実践。 

醸造 

熟成 
天然酵母にて長時間低温発酵、12 ヶ月ステンレスタンク熟成 

ALC % 12.5% 

 


