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パプリカ ライム 酸 塩味 石 

トゥーレーヌ ソーヴィニヨン・ブラン ドメーヌ・ジャッキー・マルトー 
Touraine Sauvignon Blanc Domaine Jacky Marteau 

「ソーヴィニヨン・ブランらしさ」を滋味深く味わえる 1 本 

「透明感のあるグリーン」というより「グリーンの混じった透明」

と⾔いたくなるぐらい、透き通った⾊合いが綺麗。⾹りを試して

みれば、シンプルに⻘いパプリカ感、ライムやレモンの⽪、少し

石を擦ったようなスモーク感。夏に感じれば涼しくさせてくれる

⾹り。冬に感じれば凛とした空気を更に凛とさせてくれる⾹り。 

味わいにもやはり⻘み。その⻘みを更にフレッシュに持っていっ

てくれる酸の確かな存在感。味わいのボディは細めな分、酸は厚

めに感じられ、中心の旨みよりも直径広く被さってくるようなイ

メージ。酸が落ち着いたと思えば、⾆にしっかり乗る塩味。ミネ

ラル感というよりは、本当に塩を舐めているような感覚。ワイン

の味わいというのは、相対的なものだ。このワインには、余計な

⾹りがなく「⻘み」のイメージのみで、⽢みも無い。彩りが少な

いからこそ、余計に酸と塩味の存在感が際⽴つ。 

「ソーヴィニヨン・ブランらしさ」をシンプルに、滋味深く味
わえる 1 本。 

 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 トゥーレーヌ ソーヴィニヨン・ブラン 
Touraine Sauvignon Blanc 

クラス AOC Touraine トゥーレーヌ 

生産者 

ドメーヌ・ジャッキー・マルトー Domaine Jacky Marteau 
４代目となる⼥性オーナーLudvine Marteau ルドヴィーヌ・マルトー
は、古典的な「ソーヴィニヨン・ブランらしさ」「トゥーレーヌらしさ」
を⼤切にし、テロワールの表現に忠実であり続けることがポリシーだ。 

産地 フランス ロワール地方 トゥーレーヌ地区 
トゥール中心部から東へ 55km シェール川程近く 

セパージュ 100%ソーヴィニヨン・ブラン 

タイプ 白 

畑 粘土質、ケイ酸質土壌 

醸造 
熟成 

破砕後スキンコンタクト 4 時間してから圧搾、6℃の低温で 10〜15 日間か
けてゆっくり発酵、ボトリングまで滓引きしない。 

ALC % 12.5% 

 


