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陽に振り切り、華やかに香り、ピッと締める 

ジェネラシオン・ブラン 
Générations Blanc 

ロ—ヌらしい暖かみに、少しの冷涼感も同居する 

派手。という⾔葉が真っ先に浮かぶ香り。色とりどりのフ
ルーツ、パパイヤ、パイン、夏みかん。元気な花の香りも。南
国らしい、暖かさをおびたカラフルな抽象画がよぎる。 

口に含む。香りから想像通りのカラフルな味わいが鼻に抜
け、とてもボリュームのある果実味がフワフワとして優しく、
口中を温めて癒してくれるような感覚。ワインの温度は冷たく
ても、受ける心地はとても暖かだから不思議だ。「陰」と「陽」
でいえば完全に「陽」。南仏の太陽のように、気分を楽しく活
き活きとさせてくれるのは、いかにもローヌワインらしい。 

そう考えて飲んでいると、目⽴たないながらも意外と酸がし
っかりしていることに気づく。少し標高が高めなおかげで、冷
涼な一面もあるのだろうか。暖かみと少しの涼しさ。それから
ローヌらしいトラディショナルな味わいと、ビオワインらしい
自然な香りの⼒強さ。どちらの視点でも、バランスの優れたワ
インだ。 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 ジェネラシオン・ブラン 
Générations Blanc 

クラス AOC Costières de Nîmes 

生産者 

マス・カルロ MAS CARLOT 
17 世紀からずっとニームの地でワイン造りを営んできたマレ家。現オ
ーナー、シリル・マレに至る 7 代のうちに、守ってきた「伝統」とビ
オワインへと転換をはかった「革新」。ワインの味わいには、この２つ
がどちらも表現され、まさに Générations（世代）がこの味わいを作
ったのだ。 

産地 フランス ローヌ地方 コスティエール・ド・ニーム 
ニーム中心地より南東へ 15km 

セパージュ 50%ルーサンヌ、40%マルサンヌ、10%ヴィオニエ 

タイプ 白 

畑 樹齢 30-50 歳、無農薬栽培、丸石まじりの砂質土壌、標高 70m 

醸造 
熟成 8 カ月コンクリートタンク熟成 

ALC % 13.5% 

 


