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ライチの甘い芳香と程よい苦み 
ゲヴェルツトラミネル ドメーヌ・サン・セヴラン 

Gewurtztraminer Domaine Saint Sevrin 

ライチや桃のような甘い芳香、まるで香水を楽しむように 

気分を楽しめるゲヴェルツトラミネル 

香りの第一印象に、はっきりくっきり「ライチ」のニュアンス。 

ワインビギナーの方でこの銘柄を初めて飲む人の中には「ライ
チで造られているんですよね︖」と尋ねる人もいるくらい、それ
ほどにライチなのだ。それに加え、桃や肉厚なマスカットのよう
な香りも感じられる。 

そんな香りから想像される味わいは結構な甘口のテイスト、で
も口に含めばその想像と実際が違うことに緩やかに気づいてい
く。 

⾆で感じる甘みはほとんどなく、目⽴つのは爽やかな「苦み」、
植物特有の⻘々しいテイストが、香りの甘いイメージを優しく取
り去っていく。柔らかい酸も感じられ、余韻が無くなる頃には口
中はすっきりと洗い流され、また次のライチ香が入ってくるのを
鼻腔が求めている。 

まるで香水を楽しむように、その香りがもたらしてくれる気分
を楽しむ、そんなワインだ。 

 

 

Technical Sheet 

 

ワイン名 ゲヴェルツトラミネル 
Gewurtztraminer 

クラス AOC Alsace 

生産者 

ドメーヌ・サン・セヴラン Domaine Saint-Sevrin 
1987 年に叔⽗からワイナリーを受け継いだ現オーナー ミシェル・フォネ
氏。伝統製法により、「テロワール重視の古典的なテイスト」を目指す。そ
んなフォネ氏の生み出すワインのテイストは、ぶどうの植物らしさが綺麗に
まとまっていて、どこか温かく優しく懐かしい。 

産地 フランス アルザス地方 ベネヴィヒル村 
コルマールより北へ 12km 

セパージュ 100%ゲヴェルツトラミネル 

タイプ 白 

畑 砂岩質、完全無農薬栽培、手摘み収穫 

醸造 
熟成 3-6 週間発酵、ステンレスタンク熟成 

ALC % 13.5% 

 


